Prasserie belge

Rue charles sambon27, 1300 Wavre



menu

SOFTS

Coca 3S
Coca Zéro 3S
Ice tea maison 4.5€
fanta 3S
Sprite 3S
Fever Tree ginger beer 4.
Fever Tree Indian tonic 4
fever Tree méditerranéenne 4
Fever Tree Ginger ale 4
Fever Tree Elderflower 4E

Minute maid Pomme
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Minute maid Tomate
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Minute maid Pomme Cerise 5
Bru plate 25cl 3€
Bru pétillante 25cl 3S
Bru plate 50cl 5€
Bru pétillante 50cl S5

BOISSONS



COCRTAILS

Apérol spritz 9%
Saint Germain spritz 11
Moscow mule 11
London mule 11€
Amaretto sour 12€
Whisky sour 12€
Porn Star Martini 12E
Espresso Martini 12E
Basil smash 12€
Mai Tai 13€
MOCRTAILS

Ginger mule 8€
Balicha ( mandarine, thé vert) 8€
Ambrosia ( citron, framboise ) 8€
Porn star O% 9€




BIERES AU FUT

25cl 33cl 50cl
Stella 35€ 4€  6S
Lutgard Blanche 45 55
Lutgard IPA 45 55
Paix Dieu 45€ 55E 758
BIERES BOUTEILLES
Lutgard Blonde 33cl 55
Duvel 33cl 555
Corona 33cl 55
Triple Karmelite 33cl 555
Orval 33cl 65
Chimay Bleue 33cl 555
Kasteel Rubus 33cl 555
Kasteel Tropical 33cl 555
Liefmans 25cl 45
Liefmans Péche 25cl 45

BIERES SANS ALCOOL

Stella 0%z 25cl 45
Corona 0% 33cl 55
Liefmans O% 25cl 45
Triple Karmelite 0% 33cl 55€




APERITIFS

Ricard 6€
Pisang (S
Pisang 0% S
Campari 43,
Malibu 7S
Martini blanc e3>,
Martini rouge S
GIN

Tanqueray 8€
Tanqueray 07 8€
Maredsous Valéo frais et floral 11
Maredsous Aéquatis doux et boisé 11€
Panda 10€

+ Fever Tree 2€ Tonic: indian, méditerranéenne, Elderelderflower



WHISRY

Jameson 8€
Single malt abbaye de Maredsous 11
Black Label 9€
RHUM

Havana especial Brun 38
Bacardi Blanc 38
Diplomatico 10S
DIGESTIF

Cognac Hennessy 12£
Poire coghac 75
Grand Marnier 75
Amaretto disaronnno 75
limoncello 65
Baileys 62
Chartreuse 10<

Elixir des moines frais et sucrée
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BOISSON CHAUDE

Espresso 2,/5S
Double espresso 4L
Décaféiné 5€
Café 3€
Cappuccino 3,5€
Latte 45€
Chocolat chaud 5€
Irish coffee 10€
French coffee 10€
Ttalian coffee 10€
Thé ala menthe fraiche 4<
Thés infusions 3,58

DELAHAUFT

—DERPUILS 1864



menu

A PARTAGER

Camenbert roti au miel 145
servi chaud avec des crofitons

Tarte al d’jote traditionnelle

) R 15€
servie chaud avec des croiitons
€NTREES
Velouté de legumes de saison 8€
Carpaccio de boeuf a la truffe 14€

copeaux de parmesan, roquette, huile d’olive
Omelette aux asperges et saumon fumeé ;32
oeufs fermiers, herbes fraiches

Duo de croquettes de crevettes

18€
de la mer du Nord
+ 2€ servi sur sa tartine de moutarde a ’ancienne
Duo de croquettes de Vieux Brugge 16S

+ 2€ servi sur sa tartine de moutarde a ’ancienne
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BRASSERIE



PLAT

Paveé de boeuf grille 250g 26€
viande de la ferme de Dobbeleer - Court Saint Etienne

Entrecéte maturée 3509 308

viande de la ferme de Dobbeleer - Court Saint Etienne
Sauce au choix : poivre concassé - béarnaise - roquefort

Burger maison “ Dikenek” 218

steak smashé, fromage d’abbaye, oignons, sauce maison, frites
+3€

Spaghetti bolognaise 17re
Ameérican préparé minute 205
frtites, salade
Salade Séguin 17
chevre chaud, noix, pommes, miel
Salade César

228

poulet croustillant, copeaux de parmesan,

croiitons, sauce césar

Asperges a la flamande 242
beurre fondu, oeufs mimosa, persil, pomme au four

Waterzooi de poisson o580

légumes, pommes nature

Pavé de saumon, sauce béarnaise

: 26€
frites ou pomme au four



DESSERT

o)
Pain perdu caramélisé D2
glace vanille
Moelleux au chocolat 10€

coeur coulant, glace vanille

Tartelette aux fruits de saison go

Gauffre de Bruxelles

8€

sucre glace ou chocolat
Suppléments : glace vanille, fraise +1€

Fa)
Dame blanche 9
chocolat fondu
Brésilienne se
moka,vanille, coulis de caramel
Trio de sorbets 28

<

mangue, citron, framboise
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